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２００７年６月５日 

報道関係者各位 

株式会社ＪＩＭＯＳ 

 
樽熟成ならではの“コク”と“甘み”をこの一杯に 

本格麦焼酎『虹の露～熟成～』新発売 
 

サイバードグループのひとつで化粧品・健康食品の通信販売、通信販売支援等を手掛ける株式会社

ＪＩＭＯＳ（本社：東京都港区、代表取締役社長 細田洋平、以下 ＪＩＭＯＳ）は、プレミア焼酎販

売サイト『酒蔵.com』（http://www.sakegura.com/）にて、本格麦焼酎『虹の露～熟成～』を６月６日 

(水)より発売開始します。他では一切入手できないＪＩＭＯＳ限定販売の樽熟成の麦焼酎です。 

 

 

■本格麦焼酎『虹の露～熟成～』に詰まった秘話 

  

◆木製の“樽”だから実現◆     

製造の過程において樽に入れることで、鹿児島の清冽な空 

気が樽に混じわり、熟成を手助けしています。ほんのりし 

た琥珀色、バニラのような甘い香りが樽ならではの味わい 

を演出しています。 

 

 

◆樽熟成の個性と絶妙な味バランス◆ 

   樽熟成は、まるで焼酎とは思えないほどの強い個性を発揮 
します。反面、せっかくの焼酎の旨味が薄れてしまうのも 
事実。『虹の露～熟成～』は、どちらの良さも活かすため、 
１年以上熟成させた原酒と２～３年以上熟成させた原酒を 
ブレンド。絶妙なバランスにより、味わい深く、それでい 
て後味がすっきりとした麦焼酎です。 

 

 

 

■味の違いを感じる ～『虹の露』シリーズ 

『虹の露』シリーズは、約三百年の歴史を誇る鹿児島県若松酒造でしか造れない銘酒を取り揃えてお

ります。『虹の露』という銘柄には、蔵人の想いやこだわりが数多く存在していることを「虹」で、

それを凝縮した一滴を「露」と表現し、味わいの深さを込めています。 
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■ 『虹の露』ラインナップ 

商品名 『虹の露 麦』 

原材料 麦・麦麹 酒類 乙類 

アルコール度 ３０度 容量 ７２０mL 

特長 最大の特徴は、黒麹原酒と熟成した白麹を融合させた焼酎。どうしても軽

く（爽快に）なりがちな麦焼酎を、深いコクのあるバランスのとれた味に仕

上げました。 甘みを備えたほんのり香ばしい麦の香りと、重圧感のある

喉ごしをお楽しみください。 

美味しさ指標 コク  ：◆◆◆◇◇ 

甘み ：◆◇◇◇◇    （※スッキリとした味わいになります） 

香り  ：◆◆◆◇◇ 

 

 

価格（税込み） ２，６８０円 

商品名 『虹の露 芋』 

原材料 芋・米麹 酒類 乙類 

アルコール度 ３０度 容量 ７２０mL  

特長 芋らしさを表現するために最大限の工夫を凝らした芋焼酎。芋は鹿児島

県産の「黄金千貫」、麹は「黒麹」を使用し、常圧蒸留を施しました。 

ふくよかな芋の香りとじんわりと伝わる芋の余韻を感じていただけます。 

美味しさ指標 コク  ：◆◆◆◆◆ 

甘み ：◆◆◆◇◇ 

香り  ：◆◆◆◆◇ 

 

価格（税込み） ２，８８０円 

商品名 『虹の露～熟成～』 

原材料 麦・麦麹 酒類 乙類 

アルコール度 ３０度 容量 ７２０mL 

特長 樽熟成特有の味わいの中に、焼酎の旨味を込めた焼酎。1年以上熟成さ

せた原酒に、２～３年以上熟成させた原酒を加え絶妙なバランスで仕上

げました。麦焼酎に樽仕込みというスパイスを加えたことで、琥珀色でバ

ニラの香り漂う麦焼酎をお試しいただけます。 

美味しさ指標 コク  ：◆◆◆◆◆ 

甘み ：◆◆◆◆◇ 

香り  ：◆◆◆◆◇ 

 

 

 

 
価格（税込み） ２，９１０円 




